S EET

Weihnachts

brunch

ﬁ% ein Glas Crémant zur BegriiBung

Start
Garnelen-Cocktail
Roastbeef | Remoulade
Raucherlachs | Honig-Dill-Senf
Gebackener Blumenkohl | Hummus | Granatapfel
Tomate | Mozzarella | Basilikum | Balsamico
Caesar Salad | Krdutercro(tons | Parmesan
Antipasti | Datteln im Speckmantel | Wraps
Schinken | Aufschnitt | Kése | Feigensenf
Konfitire | Honig | Nutella | Butter
Naturjoghurt | Cerealien | Obst
Hausgebackenes Brot | Brotchen
SuBes Geback

Mitte
Bio-Ruhrei | Bio-Spiegeleier | Pancakes

Bacon | Nlrnberger Wiirstchen | Frikadellen

Filet vom Kabeljau | Zitronen-Beurre Blanc
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Kalbsbraten aus dem Ofen | Bratensauce
Steinpilzravioli | Triiffelsauce | gehobelter Parmesan
Vichy-M&hrchen | Rahmwirsing
Bratkartoffeln | Butterspétzle

Finale
Mousse au chocolat
Panna Cotta | Fruchtsauce

Hamburger Rote Griitze | Vanillesauce

Getranke

Filterkaffee | Tee | Kakao | Orangensaft

Preis pro Person 55
Kinder 6-14 J. 25 ﬁrr
Kinder 0-5 J. ohne Berechnung
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Reservierungen sind méglich von 10 bis 10.30, das Brunch endet um 12.30 Uhr

Ihre Reservierungen nehmen wir bis zum 22.12. entgegen.



