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14. Febuar 2022

Vorspeise

Gebeizte Lachsforelle | Forellenkaviar | Créme fraische | Wildkratuersalat

Pinot Rosé Spumante Brut, Le Contesse

Veneto, Italien

Zwischengang
Rahmsiippchen vom Kohlrabi | Flusskrebstatar | Krduterhaube

2020 Nouvelle Vague Rosé, Hecht & Bannier

Languedoc, Frankreich

Hauptgang
Duo vom Steinbutt und Lachs | Rieslingschaum | Austernpilze | StiBkartoffelpiiree

2020 Riesling “Les Cornes”, Dr. Brklin-Wolf
Pfalz, Deutschland

Dessert
"Heisse Liebe” | Himbeeren | Vanille-Eis

2019 Maury, Serre Romani

Languedoc-Roussillon, Frankreich

Drei Gange 41
Vier Génge 47
Weinbegleitung (3 x 0,11) 14

Weinbegleitung (4 x 0,11) 17



