
Schlemmermenu 

Vorspeise 

Champagner-Cremesuppe                                                                                                                            

Parmesan-Croûtons | Schnittlauch 

2024 Riesling VDP | Jakob Jung | Rheingau 

Zwischengang 

Tatar vom Fjordlachs                                                                                                           

Avocado-Mousse | Ponzo | Limette | Kapern | Crunch | Sesam-Öl 

2024 Weißer Burgunder “Mit Freunden“ | Anette Closheim | Nahe 

Hauptgang zur Wahl 

“Mixed Seafood“                                                                                                   
Kabeljau | Zander | Fjordlachs | Jakobsmuschel | Black Tiger Garnele |                            

Beurre Blanc | wilder Brokkoli | Trüffelrisotto 

2024 Sauvignon Blanc “II“ | Von Winning | Pfalz 

Kalbsbäckchen                                                                                                             
Portweinjus | Röstzwiebeln | wilder Brokkoli | Sellerie-Mousseline 

2022 “Tapada de Villar“ Tinto Reserva | Weingut Quinta Das Arcas | Alentejo, Portugal 

Dessert 

Pistazienparfait                                                                                                            

Minze | Baileys-Sahne | Himbeeren  

2023 Spätlese | Weingut Salzl | Burgenland, Österreich 

Drei Gänge  	 	 49  

Weinbegleitung 	 16                                                                        

Vier Gänge	 	 59   

Weinbegleitung 	 21                                                               


