geburlstags
meni

Vorspeise
KARTOFFEL-STEINPILZSUPPE
Black Tiger Garnele, Kartoffel-Crunch, Kréuterdl

2022 Bourgogne Aligoté - Domaine Denis Fouquerand | Bourgogne, Frankreich

Zwischengang
TATAR VOM TUNA
Ponzu, Mango, Tomate, Koriander, Miso-Mayo

2025 Griiner Veltliner - Netzl | Carnuntum, Osterreich

Hauptgang
FILET VOM TUNA MIT SESAM
Miso-Beurre Blanc, Krautersailtinge, Erbsen-Mousseline, Apfel-Essig-Gel

2025 Sauvignon Blanc “Il"” - Von Winning | Pfalz

Dessert
LEMON-YUZU-MOUSSE
Mandel-Schoko-Crumble, Waldbeeren

2025 Sauvignon Blanc “Sweetheart” - Oliver Zeter | Pfalz

Drei Génge 55
Weinbegleitung pro Person 18

Vier Gange 65
Weinbegleitung pro Person 22

* Das Lotsenhaus wird seit 1801 als Restaurant gefiihrt und feiert in
diesem Jahr sein 225-jéhriges Bestehen.
Die Grundmauern reichen bereits bis ins 16. Jahrhundert zurlick —
aber das wird dann ein anderes Mal gefeiert. :)



