——— RINDCHEN S WEINMENU ——
VOM 3.1. BIS 1.3.2020

Vorspeise
Aufgeschaumtes Hummerrahmstppchen mit Blisumer Krabben

2018 Weiller Burgunder ,Edition R” - Weingut Kruger-Rumpf
Nahe

Zwischengang
Beef-Tatar vom Simmentaler Rind mit Kapernbutter, Wachtelei und Parmesanchip

2018 Spatburgunder Blanc de Noir - Weingut Neiss
Pfalz

Hauptgang
Halber Kanadischer Hummer mit Safran-Aioli auf Zitronengras-Tagliatelle

2018 Chardonnay & Sauvignon Blanc ,Dialog” - Johannishof Reinisch
Thermenregion / Osterreich

Dessert
Tarte Tatin mit Cranberry-Crumble und Tahiti Vanillesauce

2017 Weilweincuvée Auslese ,Angerhof” - Weingut Tschida
Burgenland / Osterreich

55,00
64,00 mit Weinbegleitung



