1. Juli bis 30. September

Vorspeise

Pot au feu | Fischfilets | Muscheln | Gartengemise | CroGton mit Sauce-Aioli

2019 Entre-deux-Mers - Chateau Haut-Terre-Fort

Bordeaux, Frankreich

Zwischengang
Griiner Spargelsalat | Wildkrauter | Pinienkerne | Dijon-Feigenvinaigrette |
Ziegenkase-Mousse

2018 Silvaner / Hammelburger Burg - Miiller

Franken, Deutschland

Hauptgang
Surf ‘'n Turf | Rinderfilet | Riesengarnele | Portweinjus |

Selleriepiiree | Kartoffelgratin

2019 Claire Red Rosé - Peth-Wetz

Rheinhessen, Deutschland

Dessert

Créme brilée | Tonkabohne |

marinierte Beeren | Cassis-Sorbet

2018 Riesling Auslese “Monzinger Frihlingsplatzchen” - Weber
Nahe, Deutschland

Menipreis mit Weinbegleitung (3 x 0,11 und 5cl Dessertwein) 55
Menipreis ohne Wein 45



