
Vorspeise 

Kurzgebratenes Thunfischfilet im Sesammantel auf Wakame und Mango-Chili-Chutney 

 

Zwischengang 

Geeistes Gurkensüppchen mit Tempuragemüse und Vodkaschaum 

Hauptgang 

Filet vom Seeteufel mit Salbeisud, blanchiertem Fenchel und Zitronengraspüree 

                           

Dessert 

Frische Erdbeeren mit Holunderblütenmarinade und Minzsorbet 

64,00 EUR für 2 Personen 

Sehr gerne nehmen wir bereits jetzt Ihre Reservierung für den „Schlemmer-Sommer“                      
für die Zeit vom 16. Juni bis 2. September 2018 entgegen 

Eine vegetarische Alternative ist selbstverständlich möglich 

Dieses Angebot gilt für Reservierung von 2 bis maximal 10 Personen 

Schlemmer-Sommer 
ab 16. Juni 2018



Vorspeise 

In Zitronenbutter gebratene Jakobsmuscheln auf Balsamico-Belugalinsen mit Safranemulsion 

2016 Pinot Grigio - Collio DOC / Komjanc DOC 
2 Gläser - Gambero Rosso 2018 
Italien / Friaul 

Hauptgang 

Steinbuttfilet und Nordseekrabben auf Krustentiersauce mit sautiertem Mangold                  
und Rote Bete-Kartoffelpüree 

2016 Riesling Phyllitschiefer - VDP Weingut Kruger-Rumpf 
4 Trauben - Gault & Millau / 3 Sterne - VINUM Wineguide 2018 
Nahe 

Dessert 

Schokoladenküchlein mit hausgemachtem Eierlikör-Eis 

2015 Maury - Serre Romani AOP 
100% Grenache Noir 
Frankreich / Languedoc-Roussillon 

Menü inklusive Weinbegleitung  45,00 € 

Rindchen’s Weinmenü 
1. März bis 30. April 2018


