—— HAMBURG KULINARISCH ——
10. FEBRUAR BIS 2. APRIL 2018

Vorspeise

Samtstippchen vom Vierlander Rosenkohl mit Speckluft
und karamellisierten Mandeln

Zwischengang

Flambiertes Tatar vom Wildlachs auf violetten Karotten-Linguini
mit Limetten-Ingwerpesto und Parmesansplittern

Hauptgang

Im Ofen geschmorter Lammriicken auf Maronen-Portwein-Jus mit Friihlingsgemiise
und Pommes Duchesse von der SiifSkartoffel

Dessert

Créme Brilée von der Tonkabohne mit Cassis-Sorbet auf Minzpesto
38,90 € pro Person

Geniellen Sie zu lThrem Menii die passende Weinbegleitung von Rindchen’s
Weinkontor

Offnungszeiten: Mo. - Do. ab 18:00 Uhr, Fr. - So. ab 12.00 Uhr






