
Vorspeise 

Samtsüppchen vom Vierländer Rosenkohl mit Speckluft                                               
und karamellisierten Mandeln  
 

Zwischengang 

Flambiertes Tatar vom Wildlachs auf violetten Karotten-Linguini                               
mit Limetten-Ingwerpesto und Parmesansplittern 

Hauptgang 

Im Ofen geschmorter Lammrücken auf Maronen-Portwein-Jus mit Frühlingsgemüse                                         
und Pommes Duchesse von der Süßkartoffel 

Dessert 

Crème Brûlée von der Tonkabohne mit Cassis-Sorbet auf Minzpesto 

38,90 € pro Person 

Genießen Sie zu Ihrem Menü die passende Weinbegleitung von Rindchen´s 
Weinkontor 

Öffnungszeiten: Mo. - Do. ab 18:00 Uhr, Fr. - So. ab 12.00 Uhr 

Hamburg kulinarisch 
10. Februar bis 2. April 2018




