
Hamburg kulinarisch 
15. Februar bis 30. März 2025 

Vorspeise 

Blumenkohl-Ingwersüppchen                                                                                          

Black Tiger Garnele | Mango-Chutney | Petersilien-Öl 

2022 Verdejo “El Gordo del Circo“ | Bodega Casa Rojo | Rueda, Spanien 

Zwischengang 

Tataki vom Tuna                                                                                                              

Sesam | Teriyaki | Miso-Mayonnaise | Avocado-Tatar 

2023 Riesling VDP | Weingut Jakob Jung | Rheingau 

Hauptgang zur Wahl 

Filet vom Seeteufel                                                                                                   

Zitronengras-Sauce | geschmorter Wirsing mit Cashews | Wasabi-Kartoffelpüree 

2023 Sauvignon Blanc | Weingut Matthias Gaul | Pfalz 

Rinderfilet 

Sauce Béarnaise | Kürbisgemüse | Kartoffelgratin 

2023 Primitivo “I Tratturi“ | Cantine Di San Marzano | Apulien, Italien 

Dessert 

New York Cheesecake                                                                                                

Himbeer-Sorbet | Krokant  

2022 Spätlese | Weingut Salzl | Burgenland, Österreich 

Drei Gänge  	 	 55  

Weinbegleitung 	 15                                                                        

Vier Gänge	 	 66   

Weinbegleitung 	 19                                                                    


