HAMBURG GANZ(S)

WEITHNACHTLICH
11. NOVEMBER- 22. DEZEMBER 2019

Hausgebackenes Brot mit Petersilienpesto

Vorspeise

Samtslippchen von der Marone mit gerducherter Jakobsmuschel und gebrannten Mandeln

Zwischengang

Terrine von der Gans mit Preiselbeeren auf Orangen-Wildkrdutersalat und Sesam-Dressing

Hauptgang

Knuspriger Braten von der Dithmarscher Gans auf Cassis-Jus mit Rotkohl,
in Nussbutter geschwenktem Rosenkohl und Serviettenknodeln

Dessert

Mokka-Creme brilée mit unserem Honig-Eis auf Apfel-Walnusskompott

Menii 39,90 € pro Person ohne Weinbegleitung

Ganze Gans (fiir 4-6 Personen, nach Vorbestellung) mit Cassis-Jus, Rotkohl,
in Nussbutter geschwenktem Rosenkohl und Serviettenknédeln 129,00 €

Geniefen Sie zu lhrem Menii die passende Weinbegleitung von Rindchen’s Weinkontor

Besuchen Sie uns auch auf unserem kleinen Weihnachtsmarkt bei hausgemachtem Gliihwein,
anderen kleinen Kostlichkeiten und tollem Blick auf die winterliche Elbe in unserer Strandbar
Dock 13



