
hamburg
ganz(s)

weihnachtlic

Gans
ToGo

11. November bis 26. Dezember 2026 

Vorspeise 

KÜRBISSUPPE “HOKKAIDO“                                                                                                                               
Black Tiger Garnele, Mango-Chili-Chutney, Kürbiskerne    

2025 Sauvignon Blanc “II“ | Von Winning | Pfalz                                                                                          

Zwischengang 

TATAR VOM SAIBLING 
Meerrettichcreme, Rote Bete, Grüner Apfel-Gel, Reis-Chip   

2025 Riesling VDP | Jakob Jung | Rheingau                                                                                                                                                                                    

Hauptgang 

GÄNSEBRATEN 
Braten-Jus, Apfelrotkohl, Rosenkohl-Mousseline,  

Kartoffelklöße, Butterbrösel, Maronen  

2022 “Tapada de Villar“ Tinto Reserva | Weingut Quinta Das Arcas | Alentejo, Portugal                                                                                            

Dessert 

BRATAPFELTÖRTCHEN 
Tiramisu-Creme, Biskuit, Mandeln  

2023 Spätlese | Weingut Salzl | Burgenland, Österreich 

Drei Gänge  	 	 59€                                                                                   
Weinbegleitung 	 19€ 

Vier Gänge	 	 69€                                                                                   
Weinbegleitung 	 24€ 

Ganze Gans für 4 Personen mit Beilagen  219€ 
(nur auf Vorbestellung - mindestens 4 Tage vorher) 

Bestellen Sie Ihr Weinachtsessen für den Heiligabend bei uns:  
eine ganze Gans mit allen Beilagen - Sie müssen nur erwärmen  

und genießen. 
 Abholung am 24. Dezember zwischen 10 und 14 Uhr. 


