oy g s

11. November bis 26. Dezember 2023

Vorspeise

Hausgebeizter Fjord Lachs | Pastinakencreme |
Fenchel-Portulaksalat | Orangendip

2022 Chasselas Maltesergarten | Weingut Rieger
Baden

Zwischengang

Kirbisstippchen | Black Tiger Garnele | Orangen-Ingwer Chutney |
Kirbiskerne

2022 Marsanne Viognier "Grap G" | Weingut Cellier d'Eole
Languedoc-Roussillon, Frankreich

Hauptgang

Génsebraten | Sauce | Apfelrotkohl | Speck-Rosenkohl |
Kartoffelkl6Be | Butterbrésel | Maronen

2020 Barbera d'Asti Superiore "San Martino" | Weingut Cascina Radice
Piemont, Italien

Dessert
Gebackene Apfelkrapfen | Franzbrotchen-Eis | Heidelbeerkompott

Portwein Sweet White | Weingut J. H. Andresen
Duoro, Portugal

Drei Gange 54
Weinbegleitung (2x 0,11, Dessertwein 5cl) 16
Vier Gange 59
Weinbegleitung (3x 0,11, Dessertwein 5cl) 19

Ganze Gans fir 4 Personen mit Beilagen 190

(nur auf Vorbestellung - mindestens 4 Tage vorher, nicht moglich am 25. & 26.12.)



