
Hamburg Ganz(s) weihnachtlich


11. November bis 23. Dezember 2021


Vorspeise


Maronensuppe | Aprikosen-Garnelen-Chutney | Kräuter | Minzöl


2018 Riesling feinherb “Palais“,  VDP.Weingut Reichsgraf von Kesselstatt 
Mosel, Deutschland


Zwischengang


Feldsalat | Ziegenkäseterrine | kandierte Früchte | konfierte Walnüsse | 

Himbeer-Feigendressing


2020 Chenin Blanc “Signature“, Spier 
Western Cape, Südarfrika


Hauptgang


Gänsebraten | Sauce | Apfelrotkohl | Speck-Rosenkohl |  

Kartoffelklöße | Maronen


2017 Barbera d`Asti Superiore DOCG, Cascina Radice 
Piemont, Italien


Dessert


Schokoladenküchlein | Spekulatius-Eis |  

Waldbeeren-Zimtkompott


2019 Maury, Serre Romani 
Languedoc-Roussillon, Frankreich


Drei Gänge  	 	 	 43

Vier Gänge	 	 	 49

Weinbegleitung (3 x 0,1l)	 16

Weinbegleitung (4 x 0,1l)	 19



