die geschichte

des lotsenhauses

Herzlich willkommen in einem der &ltesten Gebdude Hamburgs.

Dieses Fachwerkhaus wurde bereits im Jahr 1560 erbaut. Dort, wo Sie heute sitzen,
grindete sich 1745 die Lotsenbruderschaft. Seit jeher war es Aufgabe der Lotsen, mit
ihren Booten ein- und auslaufende Schiffe sicher auf der Elbe zu begleiten.

Genauso wichtig war ihnen aber auch der Zusammenhalt: Die Lotsenbruderschaft
unterstitzte die Familien von Elblotsen, die in Not geraten waren.

Was zunéchst ein Vereinshaus war, entwickelte sich schnell zu einem beliebten
Treffpunkt und wurde schlieBlich 1801 zu einer 6ffentlichen Gaststatte. Damit zahlt das
Lotsenhaus heute zu den &ltesten Gasthdusern Hamburgs.

Mit groBem Respekt vor dieser Geschichte flihren wir diese Tradition weiter - und
freuen uns, Sie an einem der schénsten Platze der Stadt willkommen zu heiB3en.

Bjorn Hoffmann und Dennis Kuntke

@ #zumaltenlotsenhaus

#zumaltenlotsenhausde

Getrénke wie Speisen kdnnen Zusatze, Farbstoffe und Geschmacksverstarker enthalten.
Bei Fragen wenden Sie sich gern an uns oder fragen nach unserer mit Allergenen und
Unvertrdglichkeiten gekennzeichneter Speisekarte.

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Fiir Gruppen ab 12 Personen stellen Sie fiir Ihre Gaste bitte eine Auswahl
aus zwei Vorspeisen, zwei Zwischengéngen, drei Hauptgerichten
sowie zwei Desserts zusammen.

menu

Stellen Sie sich Ihr eigenes Wunschmeni zusammen:
DREI GANGE 55
VIER GANGE 65

vorspeise und zwischengang

CEVICHE VOM LOUP DE MER
Limetten-Sud, gepickelter Fenchelsalat, rote Pfefferbeeren, Lotus-Chip 17

PULPO VOM GRILL
Auberginencreme, Tomaten-Oliven-Dip, Brot-Chips 18

GRUNER SPARGELSALAT
Jakobsmuscheln, Mango, Gurke, Chili-Zitronen-Salsa 17

...ohne Jakobsmuscheln (vegan) 12

CAESAR SALAD

Black Tiger Garnelen in Panko, Parmesan, CroGtons 17

...ohne Black Tiger Garnele (vegetarisch) 12

HAMBURGER LABSKAUS
Spiegelei, Bismarckhering, Rote Beete-Gurkensalat 14

PFIFFERLINGCREMESUPPE
Pfifferlinge | CroGtons | Kréuterdl 14

GAZPACHO
Kaltes Rote-Beete-Stppchen, Black Tiger Garnele, Ziegenkase-Espuma 13

...ohne Black Tiger Garnele (vegetarisch) 11



hauplgang

SALTIMBOCCA VOM KABELJAU
Serrano, Pesto, Salbeibutter, Blattspinat, Sellerie-Kartoffel-Mousseline 34

FILET VON DER DORADE MIT TOMATEN-KRAUTERKRUSTE
Beurre Blanc, mediterranes Gemise, Nussbutter-Kartoffelptiree 31

HAMBURGER PANNFISCH
Fjordlachs, Zander, Pommery-Senfsauce,
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Gurkensalat 29

PFIFFERLING-RISOTTO
Black Tiger Garnelen | Jakobsmuscheln | Pfifferlinge | Parmesan 28

...ohne Garnelen und Jakobsmuscheln (vegetarisch) 19

HAMBURGER LABSKAUS
Spiegeleier, Bismarckhering, Rote Beete-Gurkensalat 23

WIENER SCHNITZEL
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Preiselbeeren, Gurkensalat 33

MAISPOULARDE SUPREME
Madeira-Jus, Pfifferlinge, Nussbutter-Kartoffelpiiree 29

GEBACKENER BLUMENKOHL
Hummus, Granatapfel, Gemise-Chips (vegan) 22

dessert

SCHOKOLADEN-TARTE

Himbeer-Coulis, karamellisierte Cashews, Vanille-Eis 12

LEMON-YUZU-MOUSSE
Mandel-Schoko-Crumble, Waldbeeren 12

ROCHER-TORTCHEN
WeifBBe Schokolade, Mandeln, Mascarpone, Biskuit, Erdbeeren 12



gelrankepauschale

APERITIF
Crémant Grande Réserve Blanc | Louis de Grenelle | Saumur, Frankreich

WEISSWEIN
vorab wahlbar aus unserer Weinkarte bis EUR 35

ROTWEIN
vorab wéahlbar aus unserer Weinkarte bis EUR 35

BIER VOM FASS

Holsten Pilsener | Duckstein Original

BIER AUS DER FLASCHE
Holsten Alkoholfrei | Erdinger Hefeweizen | Erdinger Alkoholfrei | Carlsberg Lager

SOFTGETRANKE

Mineralwasser Magnus Imperial
Fritz Kola | Mischmasch | Zitronenlimonade | Orangenlimonade

Safte und Schorlen

Kaffeespezialitdten und Tee

TAGESPAUSCHALE ZWISCHEN 12.00 UND 17.00 UHR:
bis drei Stunden 29
bis vier Stunden 34
bis finf Stunden 39

ABENDPAUSCHALE ZWISCHEN 17.00 UND 24.00 UHR:
bis drei Stunden 34
bis vier Stunden 39
bis funf Stunden 44
bis sechs Stunden 49
bis sieben Stunden 54

OPTIONAL DAZU: LONGDRINKS & DIGESTIFS
Bombay Sapphire | Havana Club | Finlandia Vodka | Sambuca | Helbing | Baileys 15



