DI1E GESCHICHTE
DES ALTEN LOTSENHAUSES

Bereits im Jahre 1745 wurde in diesem Fachwerkhaus die Lotsenbruderschaft
gegriindet. Die Aufgabe der Lotsen war es damals wie heute, mit ihren Booten
auf ein- und auslaufende Schiffe Giberzusetzen und sie sicher die Elbe hinauf
zu geleiten.

Die Lotsenbruderschaft hatte es sich damals zur Aufgabe gemacht, die Familien
in Not geratener Elblotsen zu unterstiitzen.

Anfangs noch ein reines Vereinshaus, entwickelte es sich schnell zu einem
beliebten Treffpunkt und wurde schlief8lich im Jahre 1801 zu einer 6ffentlichen
Gaststatte. Das Lotsenhaus gehort damit zu den éltesten Gasthdausern Hamburgs.

Mit Bewusstsein fir diese Tradition und unserer Leidenschaft fir frische Produkte,
ausgesuchte Weine und einem grofSen Gastgeberherz laden wir Sie herzlich ein,
sich bei uns wohlzufiihlen.

Bjorn Hoffmann und Dennis Kuntke

#zumaltenlotsenhaus



——— APERITIFEMPFEHLUNGEN

Champagner Veuve Clicquot - Brut Réserve Cuvée
Frankreich / Champagne
0,11 9,90/0,751 65,00

Crémant Blanc Cuvée 1851 — Bouvet Ladubay
Frankreich / Loire

0,11 6,90/0,751 35,00
Crémant Rosé Excellence — Bouvet Ladubay

Frankreich / Loire

0,11 7,50/0,751 39,00

Cava Brut Rosé “Nu allongé” - Masia Puigmolté
Spanien / Penedés

0,11 6,50/0,751 32,00
Glas Champagner Veuve Cliquot mit unserem Cassis-Sorbet 12,00

Apfel-Ingwer Spritz mit Winzer-Secco auf Eis 0,21 6,90
Granatapfel Spritz mit Winzer-Secco auf Eis 0,21 6,90
Rhabarber Spritz mit Winzer-Secco auf Eis 0,21 6,90

Gin Tonic (Hendrick’s Gin, Fever-Tree Tonic, Gurke) 8,90
Gin Tonic Rhabarber (Tanqueray No. Ten, Fever-Tree Tonic, Rhabarber) 8,90
Moscow Mule (Alpha Noble Vodka, Fever-Tree Ginger Beer, Limette) 7,90
Lillet Rosé - Tonic (Lillet-Vermouth, Fever-Tree Tonic) 7,50

Port Tonic (White Port, Fever-Tree Tonic, Limette) 6,90

—— HAUSGEMACHTE LIMONADEN —

Zitronenlimonade 0,41 3,90
Apfel-Ingwerlimonade 0,41 3,90
Rhabarberlimonade 0,4l 3,90



—— DAVOR ODER DAZWISCHEN ———

Fischsuppe “Lotsenhaus” mit Filets von Edelfischen, Muscheln,
Gartengemiise und CroGton mit Sauce-Aioli 9,50

Aufgeschaumtes Hummerrahmstppchen mit Blisumer Krabben 9,50

Carpaccio vom Fjord-Lachs mit Zitronenvinaigrette
auf mariniertem Fenchelsalat, flambierten Orangenfilets und Ingwer-Gelee 9,90

Hamburger Labskaus mit Spiegelei von der Wachtel und Bismarckhering 11,90

Kurzgebratener Thunfisch im Sesam-Mantel
mit Mango-Chili-Chutney und Wasabicreme 13,90

Beef-Tatar vom Simmentaler Rinderfilet mit Kapernbutter, Wachtelei
und Parmesanchip 15,90

Ziegenkdse mit Quittensenf und getrockneten Tomaten im Knuspermantel

auf Babyleaf-Salat mit Honig-Rosmarindressing
und roter Quinoa (vegetarisch) 9,90

Glas Champagner Veuve Cliquot mit unserem Cassis-Sorbet 12,00

FUR UNSERE KLEINEN GASTE
BIS 12 JAHRE

Backfisch im Knusperteig mit Remoulade, Pommes Frites und Salat 7,90
Hahnchenkrossies mit Pommes Frites und Salat 7,90

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites und Gurkensalat 9,90



HAUPTGERICHTE

“Lotsenteller”
Filets von Thunfisch, Lachs, Steinbutt und Scholle mit Riesengarnele
auf Safran-Emulsion, Balsamico-Belugalinsen und zweierlei Piirees 27,90

Filet vom Steinbutt mit Nordseekrabben
auf Krustentiersauce, sautiertem Blattspinat und Rote Bete-Kartoffelpiiree 26,90

Filet vom Lachs
mit Teriyakisauce, sautiertem Pak Choi und Wasabi-Kartoffelstampf 22,90

Filet vom Seeteufel
im Tomatenpesto-Serranomantel mit zerlassener Salbeibutter auf Waldpilzrisotto
und mediterranem Gemuise 26,90

Jakobsmuscheln und Garnelen
auf Waldpilzrisotto mit gebackenem Kiirbis-Stroh,
geschmolzenen Kirschtomaten und Parmesanchip 23,50

Nordsee-Seezunge (ca. 400g Bruttogewicht) ,Miillerin Art”
mit zerlassener Butter, geschwenkten Drillingen und Gurkensalat 44,90

Halber kanadischer Hummer (ca. 350g Bruttogewicht)
mit Zitronengras-Tagliatelle und Safran-Aioli 39,00

Filet vom Simmentaler Rind (ca. 180g)
mit Sauce Béarnaise, karamellisierten Rotweinschalotten
und Kartoffelgratin 29,50

Beef-Tatar vom Simmentaler Rinderfilet (ca. 160g)
mit Kapernbutter, gebratenen Waldpilzen und gehobeltem Triiffel 25,90

Geschmorte Kalbsbackchen
mit Preiselbeer-Marsala-Jus, Pastinaken-Pliree und Herzoginkartoffeln 27,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit warmem Speckkartoffel- und Gurkensalat 23,90

Waldpilzrisotto mit gebackenem Kdirbis-Stroh,
geschmolzenen Kirschtomaten und Parmesanchip (vegetarisch) 16,50

Tagliatelle mit Zitronengras-Sud, sautiertem Pak Choi,
geschmolzenen Kirschtomaten und gerdsteten Pinienkernen (vegetarisch) 16,50



—— HAUPTGERICHTE ——
Klassiker

Goldbraun gebratene Scholle “Ovelgénne” mit Nordseekrabben
und Speckkartoffelsalat 24,90

Goldbraun gebratene Scholle “Finkenwerder” mit ausgelassenen Speckwiirfeln
und Speckkartoffelsalat 21,50

Hamburger Labskaus mit zwei Spiegeleiern, Bismarckhering

und Rote Bete-Gurkensalat 17,90
traditionell gekocht aus gepokeltem Rindfleisch, Rote Bete,
Gewiirzgurken, Zwiebeln und geheimen Gewiirzen

Extras - ein biBchen mehr geht immer...
gehobelter Winter-Triffel 5,90
Portion Nordseekrabben (ca. 50g) 6,50
Jakobsmuschel (in Zitronenbutter gebraten) 3,60
Riesengarnele 6/8er (in Krauterbutter gebraten) 4,50

Gurkensalat 3,50

— DESSERTS ———

Hamburger Rote Griitze nach Rezept des Hauses mit Vanille-Eis 7,50

Fondant au Chocolat mit Grand Marnier-Ganache und Eierlikoreis 8,90
(kleine Wartezeit, das Kiichlein muss in den Ofen)

Tonkabohnen-Creme brilée mit Honig-Eis auf Zwetschgenroster 8,90

“von Allem etwas”
Fondant au Chocolat mit Grand Marnier-Ganache, unser Honig-Eis
und Hamburger Rote Griitze 9,90

Glas Champagner Veuve Cliquot mit unserem Cassis-Sorbet 12,00



— WAFFELN UND APFELSTRUDEL———

immer am Wochenende bis 17.00 Uhr
Belgische Waffel mit Puderzucker 4,90
Belgische Waffel mit Hamburger Rote Griitze und Vanille-Eis 7,90

Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanille-Eis 7,90

— DIGESTIFEMPFEHLUNGEN ———

zum Dessert oder einfach nur so...

Nocello Nusslikor (pur oder auf Eis) 5 cl 4,50

Italien / Emilia Romagna

Sherry Cream “Alameda” - Bodegas Hidalgo 5 cl 4,50

lieblicher Sherry der Rebsorte Palomino
Spanien / Andalusien

Fine Ruby Portwein - J.H. Andresen 5 cl 4,50

Portugal / Duoro

2017 Spatlese “Angerhof” - Weingut Tschida 5 cl 3,90

92 Punkte - Falstaff
Osterreich / Burgenland

Edelbrande aus der Edelbrennerei Hubertus Vallendar / Mosel 2 ¢l 5,60

Williams-Christ-Birne, Alte Zwetschge, Waldhimbeergeist,
Sauerkirschbrand, Haselnuss “Das Original”

Grappa Vendemnia Monovitigni - Nonino 2 cl 5,00
Grappa Vendemnia Riserva di Annata - Nonino 2 cl 5,50

Brandy Gran Reserva - Bodegas Rey Fernando de Castilla 2 ¢ 6,50

fiir weitere Digestif-Wiinsche sind wir lhnen sehr gerne behilflich



—— HEISSE GETRANKE——

TASSE KATOEO ..ot 2,50
BEChEr Kaff@e... oo 3,20
Latte MaCCRIAto ..o 3,90
Sirup (Karamell, Vanille, HaselnNUSS) .......cccocviriiriiiiniiniiiieiceie et 0,60
Becher MIlChKaffee ..........ovveeeieiiceeeeee e 3,70
Becher Schokolade mit MilchsChaumi..........ueeeoiiiiii e 3,70
Chocochino (heisse Schokolade mit ESPresso).......c..cocuereerieiinieniinienieenieneeneeeeneennes 3,90
CAPPUCCINO .o 3,10
ESPIESSO . 2,50
DOPPEIET ESPIESSO.....eiuiieiiieiiieiiie ettt ettt ettt ettt 3,90
ESPresso MacChiato......c.veiuiiiiiiiiiiiiec et 2,60

Becher Tee (Eilles)
Rooibos Vanilla, Earl Grey, Krautergarten, Friesische Mischung,

Sommerbeeren, Griiner Tee, Kamille, Pfefferminze, Winterpunsch ............ccccceeceenene. 3,20
Lumumba (Schokolade mit 2cl Rum und Sahne) .....oooeemeeeeieeeee e, 5,90
Pharisaer (Kaffee mit 2cl Rum und Sahne) ..o, 5,90
Irish Coffee (Kaffee mit 2cl Irish Whiskey und Sahne) ..........cccccovciiniiiiiiniiiiininnicen 5,90
Rum Grog (mit 2cl Rum und Kandis)........coccevieiirieniriinieniiiienceiceieseeve e 4,90

alle Kaffeespezialititen sind auch entkoffeiniert erhaltlich

— ALKOHOLFREIE GETRANKE ———

Mineralwasser Magnus Imperial ........c..coccovieniiiinininiceee 0,25 Itr 2,50
0,75 Itr 6,50
Mineralwasser Magnus Imperial Still..........c.coooiiiiiniiiin 0,25 ltr 2,50
0,75 Itr 6,50
fritz-kola, fritz-kola zuckerfrei, fritz mischmasch (Spezi) ........c.cccecercveneenee. 0,33 Itr 3,10
fritz-limo (Orange, Zitrone, Apfel-Kirsch)
Schweppes (Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon).........c..cccccveereeeenncene. 0,2 ltr 2,90
Safte VON BeCKers DESIET .....ouveeeeeeeeeeee e 0,2 ltr 2,90
(Apfelsaft, Orangensaft, Bananensaft, Johannisbeersaft, Maracujasaft, 0,4 ltr 4,90
Kirschsaft, Rhabarbersaft, Cranberrysaft, Kiba, Tomatensaft)
alle Safte auch als SChOrle .....ooovvviiieeeeee 0,2 ltr 2,80
0,4 ltr 4,50
Somersby Apple Cider (VOl. 4,5%) .......ccccociiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciicc 0,33 ltr 4,50

WEINSCROTIE .o 0,2 ltr 6,50



— BIERVOM FASS —

HOISEEN PilSENET. ... et 0,25 ltr
Frisch-herbes Pilsener, hopfenbetont mit ausgewogener Malzigkeit ...........c.ccooviiiiiiiini. 0,4 Itr
Vol. 4,8%

Holsten Bernstein Laer.........ccoveeririerieiinienieeieseenie et 0,25 Itr

Leichte Karamellnote, vollmundig, siffig und malzbetont
Vol. 4,6%
Duckstein Original ........ccoceeoiiiiinieniiiencceeeec e 0,25 Itr

Rotblonde, obergdrige Spezialitit mit feinen Karamell- und Réstnoten
Vol. 4,9%

DUCKSTEIN WERIZEN .ot 0,3 ltr

Naturtriib mit bananiger Frucht, malzorientierter Stie und sanfter Hopfennote 0,5 ltr

Vol. 5,7%

ALSTEIWASSEI ...ttt 0,25 Itr
0,4 ltr

— FLASCHENBIER

Erdinger alkohOlfrel ........cooiiiiiiiniii e 0,5 Itr

AASTIA 1ottt e et et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e —————— 0,33 Itr

Holsten alkoholfrei .........oooiiiiiiieeeeeeee e 0,33 Itr

VA MalZ. oo 0,33 Itr

— FDELBRAND / GRAPPA / COGNAC ———

Edelbrande aus der Edelbrennerei Hubertus Vallendar / Mosel

Williams-Christ-BirNe .......c.coooviiiiiiniiiiiiniieeece e 2 cl
Alte ZWELSCRZE ....ceiiiiiiiiieiee et 2l
Waldhimbeergeist.........covevuirieniiiiiiiiiiiecee e 2l
SauerkirsChbrand .........c..cocoiiiiiiiinii e 2 cl
Haselnuss “Das Original” ............cccoiiiiiiiiiiiicec e 2 cl
Grappa Vendemnia Monovitigni - NONINO .....c..cocerienieiiinienieieniecene 2l
Grappa Vendemnia Riserva di Annata - NONino ......cc..ceceveenceiineenennene. 2 cl
Comte Joseph — CogNac XO....cc.ueiiiiriiiniiiiienieeeieesite et 2 cl

Brandy de Jerez Solera Gran Reserva - Bodegas Rey Fernando de Castilla..2 cl

Calvados Appellation Pays d"Auge Contrdlée - Daron ............ccccceeeuivnene. 2 cl
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3,90

3,90
5,10

3,00
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4,90
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5,60
5,60
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5,00
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— AQUAVIT / KUMMEL / LIKOR ————

Helbing — AQUAVIt......ooouiiiiiiiicic e 2 cl
Linie — AQUAVITt......oooiiiiiiiiii e 2 cl
Malteser — AQUAVIt........coruiiiiiiiieiiieie e 2l
Helbing — Hamburgs feiner KGmmel..........ccocvviniiniiiiniiniiinieceee. 2l
Flrst Bismarck — KOMN ......ooveeeiiieee e, 2 cl
RAMAZZOTH ©vvviiiiiiiiiie e e 4 cl
AVBINAL L e 4l
Fernet BranCa.......c.o.iniirii i 4 cl
JAGEIMEISTEN ...ttt ettt 2 cl
Amaretto Di SArONNO.........oiiiiiiiiie e 4 cl
Grand Marnier Bitterorange ............cccooieviiiciiiiciieii e 2 cl
SamMBUCA MOIINQATT ..oocoiiiiiiiic e 2 cl
Baileys 1rish Cream ......oiuio et 4 cl
PEINOM ... oo 4 cl

Sherry Manzanilla ,La Gitana” - Hidalgo, Spanien / Andalusien ................ 5cl
Sherry Cream ,Alemeda” - Hidalgo, Spanien / Andalusien ........................ 5cl
Fine White Portwein - Andresen, Portugal / DOUro ...........ccccceeecvencenennenn. 5cl
Fine Ruby Portwein - Andresen, Portugal / DUOIO ........cccccvieriinienicenninnnn. 5cl
Martini BIanCo .......coiiiiiiiiiiic e 5 cl
Martini ROSAtO ........c.ccoiiiiiiiiiiiiii 5 cl
Martini EXITa DY .o.eovueeiiiienieie ittt 5cl

— GIN/ RUM / WHISKY / VODKA ———

Bombay Sapphire ......coceiieiiiiiiiiiie e 2l
HENAIICKTS e 2 cl
TanqUEray NO. TEN ....ciiuiiiiiiiiteie ettt e 2l
Havanna Club AREJO 3 AROS ....c..eveeriiiiiiiiiieiinienieee st 2l
Havanna Club AREjo 7 AROS........cccoiiiiiiiiiiciiiicicccc e 2 cl
Jack Daniel’s Old No7 — Tennessee Sour Mash Whiskey ...........ccccceveeennee. 4 cl
Laphroaig 10 years — Single Islay Malt Scotch Whisky..........c.cccoceeiiniennne. 4 cl
Jameson — Triple Distilled Irish Whiskey...........ccccccoiiiniiniiininiiiniiieee 4 cl
Alpha Noble —VodKa.........cccceiiiiiiiiniii e 2l

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive 19 % Mehrwertsteuer.
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