EMPFEHLUNGSKARTE
MENUS

Menii A

Kurzgebratener Thunfisch im Sesam-Mantel auf Wakame
mit Mango-Chili-Chutney

Filet vom Steinbutt mit Nordseekrabben
auf Krustentiersauce, sautiertem Blattspinat und Rote Bete-Kartoffelpliree

Kardamom-Creme Briilée mit Cassis-Sorbet auf Minzpesto

Menii B

Fischsuppe ,Lotsenhaus” mit Filets von Edelfischen, Muscheln,
Gartengemtise und CroQton mit Sauce-Aioli

Filet vom Simmentaler Rind (ca. 180 g) mit Sauce Béarnaise,
karamellisierten Rotwein-Schalotten und Macairekartoffeln

Hamburger Rote Griitze nach Rezept des Hauses
mit Vanille-Eis

Menii C

Ziegenkdse mit Feigensenf im Knuspermantel
auf griinem Spargel im Riselingsud aus dem Ofen

Filet vom Lachs mit Teriyakisauce, sautiertem Pak Choi
und Wasabi-Kartoffelstampf

Fondant au Chocolat mit Grand Marnier-Ganache
und Eierlikoreis
(kleine Wartezeit, das Kiichlein muss in den Ofen)

41,00

41,00

36,00



EMPFEHLUNGEN
LIMONADEN UND WEINE

HAUSGEMACHTE LIMONADEN

Zitronenlimonade 0,41
Apfel-Ingwerlimonade 0,4l
Rhabarberlimonade 0,4l

WEISSWEINE

Pfalz

2018 Grauburgunder “Lotsenhaus-Edition” — Matthias Gaul

In der Nase kitzeln Krduter- und Zitrusnoten, am Gaumen 0,21
ist er herrlich frisch mit einer angenehmen Wiirze. 0,75l
Pfalz

2017 Riesling “Les Cornes” — Dr. Biirklin-Wolf

Besticht mit einer bezaubernden und frischen Nase mit Orangen und Ananas-Anklangen.

Am Gaumen hat er viel Kraft und eine stoffig-elegante Siure. 0,21
bio & vegan 0,75l
Baden

2016 GRAUWEISS-Burgunder - Freiherr von Gleichenstein

Diese Cuvée aus 60% Grau- und 40% Weilburgunder schwelgt
in lebendiger Fiille, brilliert mit gelber Frucht und floralen Noten.

3 Trauben - Gault&Millau / 3,5 Sterne - Eichelmann / 3 Sterne - VINUM 0,21
vegan 0,75l
Nahe

2018 Riesling "Phyllitschiefer", VDP-Weingut Kruger-Rumpf
Intensive mineralische Noten, kombiniert mit Krautern und einem Korb voller Zitrusfriichte.
Eine grandiose Weille-Pfirsich-Frucht am Gaumen mit einer eleganten, mineralischen Lebendigkeit.

4 Trauben - Gault&Millau / 3,5 Sterne - Eichelmann/ 3,5 Sterne - VINUM O,Zl
0,75l

ROSFE

Pfalz

2018 Le Rosé — Matthias Gaul

Ein duftiger Rosé mit Finesse! Seinen kréftigen Kérper verdankt er den Rebsorten 0,2l
Cabernet Sauvignon und Merlot, die durch Spatburgundertrauben abgerundet werden. 0,75l

ROTWEINE

Frankreich / Languedoc Roussillon

2016 Chateau la Roca AOC — Cotes du Roussillon

Ausdrucksvolle und wiirzige Cuvée aus Syrah, Carignan und Grenache.
Zwolf Monate in Barrique gereift. Geschmack nach dunklen Waldbeeren, 0,21

dazu zarte Nuancen von Vanille und Réstaromen. 0,75l

Chile / Colchagua Valley

2017 Cabernet Sauvignon “Coleccion” — Casa Silva

Klassische Cassis- und Paprika-Nase, begleitet von getrockneter Pflaume. 0,21
85% Stahltank und 15% Barrique fur finf Monate. 0,75l
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