
Menü A 

Vorspeise 

Kartoffel-Bärlauchsüppchen mit Kräuter-Croûtons und Büsumer Krabben  

Hauptgang 

Filet vom Skrei unter geräucherter Kartoffelkruste mit Rieslingsauce    
und gebratenem grünen Spargel  

Dessert 

Schokoladenküchlein mit hausgemachtem Tahiti Vanille Eis  
          33,90 € 

Menü B 

Vorspeise 

Bouillabaisse „Lotsenhaus“ mit Filets von Edelfischen,  
Crouton und Sauce-Aioli  

Hauptgang 

Filet vom Black Angus-Rind (ca. 180 g) auf Kakao-Chili-Jus mit Kartoffelgratin  
und kleinem Salat mit Orangen-Balsamicodressing 

Dessert 

Hamburger Rote Grütze nach Rezept des Hauses  
mit hausgemachtem Tahiti Vanille Eis  
          36,90 € 

Menü C 

Vorspeise 

Gebratene Jakobsmuscheln auf warmen Balsamico-Belugalinsen  
mit gebackener Petersilie  

Hauptgang 

Steinbuttfilet mit gebratener Garnele auf Hummerrahmsauce  
mit sautiertem Mangold und Kartoffel-Fenchelpüree 

Dessert 

Kardamom-Crème brûlée mit Grand Marnier-Sorbet  
          36,90 €

Empfehlungskarte 
Menüs



Empfehlungskarte 
Aperitifs und Weine

Hausgemachte Zitronenlimonade     0,4l  3,80 € 
  

Granatapfel-Spritz       0,2l  6,50 € 

mit Secco von Matthias Gaul und Minze auf Eis    

Crémant de Bourgogne Rosé – Paul Delane   0,1l  5,90 € 

Burgund, Frankreich      0,75l  32,00 € 
Durch die klassische Flaschengärung erhält der Schaumwein    
eine herrliche Perlage, die durch feine Himbeer- und Erdbeeraromen  
ergänzt wird.     
    

2015 Gelber Muskateller "Niersteiner Spiegelberg“ - Weingut Leonhard   0,2l 5,90 € 
Rheinhessen          0,75l 20,00 € 
Kräftige Farbe im Glas mit vollen Aromen von Rosen und Mandarinen.  
Die ohnehin recht markante Aromatik wird von den berühmten roten, mineralischen Boden  
in Nierstein am Rhein noch verstärkt. 

2015 Riesling „Großes Holz“ - Weingut Gabel      0,2l 6,50 € 
Pfalz           0,75l 22,00 € 
Ein rassiger, sehr klarer und dichter Riesling mit Anklängen an weißen Pfirsich,  
sehr präziser Frucht und einem langen Abgang. 
Im großen Holzfass ausgebaut. 

2015 Grauer Burgunder „Vom Kalkstein“ – Stephan Wernersbach      0,2l 5,90 € 
Rheinhessen          0,75l 21,00 € 
Seinem sehr lebendigen Grauen Burgunder hat Stephan Wernersbach einen Aufenthalt  
im großen Holzfass verordnet - das gibt dem Wein eine enorme Eleganz und Tiefe.  
Frische und Opulenz tanzen auf der Zunge Tango.  

2014 Bacchus Auslese – Peth Wetz       0,2l 5,90 € 
Rheinhessen          0,75l 19,00 € 
- lieblich -            
Aus dem Glas steigen Aromen von reifer Aprikose, Holunderblüte und Rosen.  
Am Gaumen erleben Sie eine feine, aber überhaupt nicht sättigende Süße,  
die von einer herrlichen, animierend-frischen Säure begleitet wird.  


