
Ihre feier im Restaurant 
Zum Alten Lotsenhaus

Unsere Buffetvorschläge
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Auf den folgenden Seiten präsentieren wir Ihnen unsere aktuellen Buffetangebote für 
Ihre Feier am Övelgönner Elbstrand.

Wir sind für Sie da und freuen uns auf Sie und Ihre Gäste.

Zum Alten Lotsenhaus
Övelgönne 13
22605 Hamburg

Fon 	 040 - 88 00 196
Fax 	 040 - 31 99 29 67
info@zum-alten-lotsenhaus.de
www.zum-alten-lotsenhaus.de
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Mediterranes Spezialitätenbuffet

servierte Suppe

Toskanisches Tomatensüppchen mit Rucola-Haube

Kalte Speisen

Antipasti di Verdura
Marinierte Zucchini und Aubergine, Bunte Paprika in Weißwein und Kräutern,
Champignons mit Balsamico und Kräutern, Möhrchen mit frischem Ingwer,
Artischockenherzen mit mit Gorgonzola gratiniert

Salat von Babymozzarella, Honigmelone und Riesengarnelen

Rucolasalat mit getrüffelten Croutons, gehobeltem Parmesan und gerösteten Pinienkernen

Vitello Tonnato mit Thunfischcrème und Kapern

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Brot- und Brötchenauswahl mit Butter

Warme Speisen

Pochierte Tranche vom irischen Lachs auf Basilikumschaum

Poulardenbrüstchen in Marsalasauce mit Schalotten

Gnocchi mit Kräuterpesto und Parmesan

Ratatouillegemüse

Safranreis
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Dessert

Tiramisu

Panna Cotta mit Grappa-Kirschen

Limettensorbet im Glas

Preis pro Person			   EUR 39,-
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Lotsenbuffet

servierte Suppe

Holsteiner Kartoffelsüppchen mit Nordseekrabben

Kalte Speisen

Matjesfilet mit Hausfrauensauce 

Räucherfischvariation mit Honig-Dill- Senf und Meerrettichsahne

pikante hausgemachte Frikadellen

Roastbeef kalt, rosa gebraten, mit Remouladensauce

Scheiben vom Holsteiner Katenschinken mit Melone

Käsevariationen mit Trauben

Rohkoststicks mit Roquefort-Crème

Gurkensalat, Tiroler Käse-Wurstsalat, verschiedene Blattsalate 

Brot- und Brötchenauswahl mit Butter

Warme Speisen

Hamburger Pannfisch auf leichter Weißwein-Dijon Senfsauce

Schweinekrustenbraten mit Biersauce

Röstkartoffeln und Spätzle, Möhrchen und Mandelbrokkoli
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Dessert

Grießflammerie an Beerenröster

ofenfrischer Apfelstrudel

Preis pro Person			   EUR 39,-
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Barbecue Buffet

Warme Speisen

Steaks vom Norwegischen Lachs

Garnelenspieße 

Lammkoteletts mit frischen Kräutern 

Rinderhüftsteaks

Hähnchen-Steaks nach Tandoori-Art

Bratwürstchen 

Fetakäse aus dem Ofen

Junge Kartoffeln unter der Salzkruste

Gebutterte Maiskolben

Gemüsepfanne

Kalte Speisen

Salat von Mozzarella, Kirschtomaten und frischem Basilikum

Couscous-Salat mit frischer Minze und Limetten

Frische Blattsalate mit Gurken, Radieschen, Tomaten, Paprika und Hausdressing

Barbecuesauce, Kräuterbutter, Tzaziki, Sauce Bernaise

Brotvariationen und Knoblauchbaguette
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Dessert

Fruchtsalat mit Mascarpone

Kaiserschmarrn mit Zimt und Zucker

Preis pro Person			   EUR 39,-
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Zusatzoption Getränkepauschale

Mineralwasser Magnus Imperial

Säfte und Schorlen von Beckers Bester

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Bionade

Bier (Carlsberg, Holsten, Erdinger, Duckstein)

Weißwein und Rotwein nach vorheriger Auswahl

Kaffee- und Teespezialitäten

Preis pro Person				    bis drei Stunden (bis maximal 17.00 Uhr):EUR 18,00
							       bis vier Stunden: EUR 28,00 
				    bis fünf Stunden: EUR 33,00
				    bis sechs Stunden: EUR 38,00
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Gästezahl				    bitte teilen Sie uns die verbindliche Gästezahl spätestens vier 		
					     Tage vor der Veranstaltung mit

Anzahlung				    30 Prozent, zahlbar zehn Tage vor der Veranstaltung

Zahlung				    Bar oder per Karte am Tag der Feier;
					     wir akzeptieren EC, Master und Visa
					     (bei Zahlung mit Kreditkarte erheben wir einen Gebühren-
					     aufschlag von 3%)

Räumlichkeiten				   Räumlichkeiten und Sitzordnung nach Absprache 

Allgemein				    Unser Küchenchef fertigt nach der von Ihnen angegebenen 
					     Gästezahl, deshalb bitten wir um Verständnis, wenn wir 
					     angekündigte und nicht erschienene Gäste berechnen müssen

					     Ausserhalb unserer Öffnungszeiten (ab 0.00 Uhr) berechnen wir 	
					     250,- Euro für jede weitere angefangene Stunde

					     Die angegebenen Buffets fertigen wir ausschliesslich 
					     für Gesellschaften ab 30 Personen an

					     Mit Erscheinen dieser Buffetvorschläge & Preise sind alle 
					     bisherigen ungültig
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Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen wurden gelesen und akzeptiert:

Hamburg, den

Unterschrift						      Datum und Ort der Veranstaltung

Zum Alten Lotsenhaus GmbH
Restaurant an der Elbe
Övelgönne 13
22605 Hamburg

Geschäftsführer: 
Dennis Kuntke
USt-IdNr: DE263358783
Amtsgericht Hamburg HRB 108537

Bankverbindung:
Sparkasse Südholstein
BLZ 230 510 30
Konto 151 742 61

Telefon: +49 40 31 99 29-65
Fax: +49 40 31 99 29-67

E-Mail: info@zum-alten-lotsenhaus.de
Internet: www.zum-alten-lotsenhaus.de

Allgemeine Geschäftsbedingungen

1. Anfallende Schäden müssen von dem Verursacher ersetzt werden, insbesondere Schäden an Grünflächen, Zäunen, Werbe-
anlagen, gepflasterten Wegen, Außenmobiliar, Außenanlagen, Einbauten, Mobiliar, Mauerwerk, Anstrichen, Beleuchtungen, 
Musikanlagen, Vasen, Fußböden, Fliesen und Fenstern. 
Der Veranstalter haftet für seine Gäste.

2. Der Veranstalter darf keine Speisen oder Getränke mitbringen. In Sonderfällen erhebt die Zum Alten Lotsenhaus GmbH ein 
angemessenes Korkgeld.

3. Für Reparatur und Renovierungskosten, sowie Betriebsausfall infolge der Veranstaltung, haftet der Veranstalter.

4. Die Zum Alten Lotsenhaus GmbH übernimmt keine Haftung für Schäden an vom Veranstalter mitgebrachten Geräten 
und Gegenständen.

5. Wenn nichts anderes vereinbart, ist der Rechnungsbetrag am Tag der Veranstaltung, spätestens jedoch einen Tag nach der 
Veranstaltung zu leisten. Bei einer vereinbarten Zahlung auf Rechnung, ist diese ohne Abzug zahlbar innerhalb von 14 Tagen, 
danach Verzinsung von 12% p.a. 

6. Grundsätzlich müssen alle Aufbauten direkt nach Ende der Veranstaltung abgebaut werden. Aufbauten vor
dem vereinbarten Veranstaltungszeitraum sind nur nach Rücksprache möglich

7. Der Veranstalter kann sich bis zum Beginn der Veranstaltung einseitig mit der Folge lösen, dass je nach
Zeitpunkt der Kündigung Stornierungskosten im unterschiedlichem Umfang verbleiben:
- bis zu 7 Tage vor der Veranstaltung: 50% vom Mindestumsatz
- bis zu 3 Tage vor der Veranstaltung: 80% vom Mindestumsatz
- ab 2 Tage vor der Veranstaltung: 100% vom Mindestumsatz

8. Der Veranstalter muss der Zum Alten Lotsenhaus GmbH spätestens 4 Tage vor der Veranstaltung die genaue Anzahl der 
Teilnehmer angeben. Diese Angaben sind garantiert und werden bei der Berechnung als Minimum zu Grunde gelegt. 
Der Veranstalter haftet für alle Bestellungen seiner Gäste.

9. Gerichtsstand ist Hamburg

10. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Geschäftsbedingungen unwirksam sein, berührt das die Gültigkeit der übrigen 
Bestimmungen nicht.


